CONTE GRIFFO

Al bancone del bar, con la mucica jazz e la voglia di

accoltare ctorie

Un tabarro scuro e il suo inseparabile
cappello: tutti, a Carru, amavano ascoltare
le storie dell'estroso Conte Griffo.

Ambrata, con sfumature rame, e un'Amber
Belgian Ale di facile sorso.

Di fragranza balsamica e speziata,
conquista il palato con note di origano e
Pepe di Sichuan. Finale intenso e maltato.
Il corpo € medio e la schiuma persistente.

Abbinala a salumi di tradizione italiana,
carni a lunga cottura o pietanze thai.

COLORE: AMBRATO
GRADAZIONE:  6,0% ALC.
AMARQ: 000

DISPONBILE IN:  BOTT. 33CL 0 FUSTO DA 20L www.birracarru.it

Ingredienti: acqua, malto d'orzo, frumento, luppolo, spezie, lievito.
Birra prodotta ad alta fermentazione, non microfiltrata né pastorizzata.
Forma sedimento naturale.



