SCHEDA TECNICA

Vino “Ca’ Moretti - La Rocca”

ROSSO 11,5°
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Vino Rosso di produzione nazionale ottenuto dalla fermentazione alcoolica di
mosto di uve fresche Rosse.

Di colore rosso, limpido e privo di depositi al fondo, stabile, di sapore
asciutto, gradevole, di aciditd equilibrata, esente da difetti o malattie,
con caratteristiche corrispondenti alle vigenti disposizioni in materia
nazionali e dell’U.E.. Vino con profumo intenso un pd erbaceo & adatto a
risotti, paste asciutte, arrosti di pollame e formaggi.

E’ consigliabile servirlo alla temperatura di 16-18° C.

)

Gradazione alcoolica effettiva 11,5° % volume.
Gradazione alcoolica potenziale inferiore 0,5% % volume.
Acidita’ totale compresa tra 5 e 6,5 g/1.

Acidita’ volatile minore di 0,60 g/1.

Contiene solfiti - Anidride solforosa minore di 160 mg/l.
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