Z0ONA DI
PRODUZIONE

vigneti di proprieta nella zona collinare
estesa sui comuni di Luogosano,

S. Angelo AllEsca e Taurasi. Altitudine:

300 metri s.l.m.

TIPOLOGIA DEL
TERRENO

Argilloso-calcareo.

VINIFICAZIONE

Le uve,raccolte a mano, vengono
diraspate e sottoposte ad una inziale
macerazione a freddo.

La fermentazione alcolica avviene a
bassa temperatura.

CARATTERISTICHE
ORGANOLETTICHE

Colore
Rosso rubino.

Profumo
Sentori spiccati di viola e di ciliegia.

Sapore
Morbido, sapido e fresco.

ABBINAMENTI
GASTRONOMICI

Vino da abbinare con primi piatti,
arrosti di agnello e maiale.
Servire alla temperatura di 12-14°C.

VITIGNI: 70% AGLIANICO, 30% SANGIOVESE

SANSERINO

IRPINIA ROSSO D.O.C.

Il Sanserino & il risultato della vinificazione di uve
Aglianico e Sangiovese, coltivate nei nostri vigneti. E un
vino rosso leggero,vivo e aromatico, da bere leggermente
fresco.



