LA RONCAIA

IL PRESTIGIO DI UN'EMOZIONE

PrcoLrLi1T

COMPOSTO ESCLUSIVAMENTE DAL VITIGNO
AUTOCTONO PIcoLrIT.

ATTIMIS

Crasstrrcazrone: Prcorit DOCG Corrr ORIENTALT DEL
Frruwr.

PROVENIENZA: VIGNETI AZIENDALI SITUATI NEL COMUNE DI
ArTtiMmis.

Uve: 100% Picovrr.

TERRENO E VIGNETO: TERRENO DI ORIGINE EOGENICA DI TIPO
MARNOSO. IL viGNETO PRESENTA 4.600 GEPPI PER ETTARO E
IL SISTEMA DI ALLEVAMENTO E IL GUYOT UNILATERALE.
VINIFICAZIONE: LA VENDEMMIA AVVIENE A FINE OTTOBRE
MA QUESTI POCHI ACINI DIVENTANO MOSTO SOLO DOPO UNA
SAPIENTE E ATTENTA PASSITURA DELLA DURATA DI GIRCA b
SETTIMANE. [L MOSTO VIENE FATTO FERMENTARE PARTE IN
LA RO N CAIA BARRIQUE NUOVE DI ALLIER E PARTE IN SERBATOI DI ACGIATO
INOX A TEMPERATURA CONTROLLATA. SUCGESSIVAMENTE,

A PRIMAVERA INOLTRATA, LA CUVEE VIENE ASSEMBLATA E

DOPO UN ANNO DI ELEVAZIONE IN BARRIQUE, IL VINO VIENE

IMBOTTIGLIATO. L’AFFINAMENTO IN BOTTIGLIA DURA 6 MESI
AFFINCHE SI POSSA PRESENTARE A TUTTI UN PICOLIT MATURO

P I C/@NSIET E IN GRADO DI SUSCITARE FORTI EMOZIONI.

CoMPOSTO ESCLUSIVAMENTE
DAL VITIGNO AUTOCTONO Picowrr

COLORE: GIALLO DORATO.
PROFUMO: EVOLUTO E MOLTO ELEGANTE, CON NOTE DI MIELE

1%BYVOL. PRODUCT OFITALY' NET CONTENTSYS\
DI ACACIA E FRUTTA PASSITA.

SAPORE: DELIGATO, PIENO E GIUSTAMENTE DOLCE.
F GRADAZIONE ALcOLICA: 12% voL.
TEMPERATURA IDEALE DI sErvizio: 12-13°C.
ABBINAMENTI: E CONSIDERATO UN AUTENTIGO VINO DA
) MEDITAZIONE. PERFETTO ANCHE PER ACCOMPAGNARE
t) BISCOTTERIA SECCA.
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