
more l l ino 

d i  s c a n s a n o  d . o . c . g .
v i t ign i : 85 % sangiovese, 15 % syrah  
a l t i t ud ine  150 s.l.m.
espos i z ione : sud-ovest
t ipo log ia  de l  t e r r eno :  tendenzialmente argillosa con  

buona presenza di scheletro
es t ens ione de i  v igne t i : 11 ha
anno d i  impian t o: 1998
s is t ema d i  a l le vamen t o: cordone speronato
numero cepp i  per  e t t a r o : 5000
r esa per  e t t a r o : 70
vendemmia : fine settembre raccolta a mano
v in i f i c a z ione :  macerazione sulle bucce per  

2-3 settimane
f e rmen t a z ione ma los la t t i c a : interamente svolta
mat ur a z ione : 6 mesi  acciaio inox
a f f inamen t o  in  bo t t ig l ie : 3 mesi
gr ada z ione a lco l ic a : 13 %
t emper a t ur a  d i  ser v i z io : 16-18°c
co lo r e : rosso rubino intenso
pr o f umo :  ciliegia, violetta e frutti a  

bacca rossa

il morellino è un vino fragrante con fine struttura  
tannica.
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