
 

 

E’ una specialità di birra      
W e i z e n  a d  a l t a             

fermentazione, con malto 

d’orzo e di frumento. 
La birra ha una ricchezza 

nel retrogusto e un lieve 

amaro.  

L’aroma fruttato e di     
malto Vi entusiasmerà. 

Consigli d’abbinamento         
gastronomico: va servita 

tra gli 8° e 10° C e si     

accompagna molto bene a 

pietanze di selvaggina, a 

piatti di saporite salse,    

sogliola a burro e limone, 

pollo, arrosti, patè di     

selvaggina e sandwich.  
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