Tantinel

CHARDONNAY

Bianco lucente dalle sfumature verdognole, dal bouquet
fresco, fruttato e floreale e dal gusto che richiama note
di mela. Questo importante vino di carattere custodisce
I'essenza delle Grave friulane.

Provenienza: Friuli DOC Grave - Tenuta di Tauriano (PN).
[ve: Chardonnay (100%).
Vinificazione: in vasche d’acciaio.
E Colore: giallo paglierino, con riflessi verdognoli.
Profumo: fresco, fruttato e floreale.
F Sapore: invitante, discreto e finissimo, ricorda la mela,
rEint"ld. il miele di acacia.
Gradazione alcolica: 12,5% vol.
Temperaturaideale di servizio: 10-12°C.
Abbinamenti: aperitivi, antipasti, minestre.
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