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LUGANA SUPERIORE D.O.C

seconda vendemmia, da vigne a bassa resa (100 q.li
ha) con grappoli integri raccolti a mano, peril
Lugana Superiore. il mosto fermenta e si trasforma
in botti di rovere da 25 hl.

€ un lugana intenso, ampio, persistente, integro,
maturo e pensato alla longevita.

Caratteristiche tecniche

Uva: Turbiana 100%

Ubicazione del vigneto: Sirmione (Brescia)

Numero di piante per vigneto: 4000

Terreno: argille bianche di Lugana

Fermentazione: botti di legno da 25 hl con
batonnage

Temperatura di servizio: 12 - 14°

Abbinamenti: risotti, zuppe di pesce, carni bianche
al forno, formaggi stagionati o erborinati
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AZIENDA AGRICOLA CA’ LOJERA
di Tiraboschi Franco
via Bella Italia, 30
37019 — San Benedetto di Lugana (Verona)
Italia

Tel. +39 045 7551901 Fax +39 045 6409280


http://www.calojera.com/

