TENUTA
SANT HELENA

REFOSCO
DAL PEDUNCOLO ROSSO

Rosso granato dal profumo intenso e gradevole, tannico
e persistente. Questo eccellente vitigno autoctono della
migliore tradizione friulana scopre massima potenza nel
lento affinamento in botti di rovere.

IGT Delle Venezie - Vigneti Aziendali.
Refosco dal Peduncolo Rosso (100%).
vendemmia manuale; parziale appassimento
delle uve (30%) per circa due/tre settimane; macerazione
con cappello immerso per 25 gg. Affinamento per circa 18
mesi in botti da 30-60 hl di rovere Allier e Slavonia.
rosso granato con riflessi tipici del vino invecchiato.
intenso e gradevole, sapido, leggermente
tannico, goudronato.
sapido, tannico, di buon corpo, con persistente
retrogusto. Con l'invecchiamento si affina assumendo un
sapore piacevolmente amarognolo con bouquet ampio su
base goudronata.
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13,5% Vol.
18-20°C.
piatti di carni tipici e alla griglia, intingoli e
selvaggina.
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