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Sauvignon
Bianco dai riflessi verdognoli dagli inebrianti toni 
di peperone giallo, banana e melone, dal corpo ben 
strutturato, vellutato e suadente. Questo vino di 
produzione limitata è frutto di attente selezioni clonali.

Provenienza: DOC Collio - Tenuta di Vencò (Go).
Uve: Sauvignon (100%).
Vinificazione: in crio-macerazione. 
Colore: paglierino con riflessi verdognoli. 
Profumo: esaltante, aromatico, molto intenso, ricorda il 
peperone giallo, la foglia di pomodoro, la pesca, il melone. 
Sapore: morbido, caldo, vellutato, piacevolmente 
aromatico, di ottima struttura. 
Gradazione alcolica: 13% vol. 
Temperatura ideale di servizio: 10 - 12°C. 
Abbinamenti: antipasti a base di pesce, crostacei.


